Heirihütte – Winterspeisekarte
Schön, dass du da bist:)
Komm rein, wärm dich auf und fühl dich wie Zuhause.
Geniess die Hüttenatmosphäre und lass dich von uns verwöhnen, mit viel Liebe und Herzblut.

Starte mit unserem Älpler Brunch oder einem Hüttenplättchen, perfekt um gemeinsam zu geniessen.
Probier unseren Bio-Gerstenburger vom Kornbur oder Feines vom Grill von Metzger Kraus.
Auch für vegetarisch-vegane Köstlichkeiten ist gesorgt.
Freu dich auf unsere Hausspezialitäten: 
Raclette & Fondue.
Entdecke ausserdem unser Bio Poulet im Chörbli vom Wendelinhof, sowie
Forellenknusperli vom Brüggli im Sattel.
Und zum süssen Abschluss: Feine Desserts.

Lass es dir gut gehen und geniess die Zeit bei uns in der Hütte!

Älpler-Brunch
Mit Liebe gemacht – zum gemeinsamen Geniessen.

Am frühen Morgen, wenn im Stall alles erledigt war, gab es nichts Schöneres, als sich an den Tisch zu setzen und mit der Familie ein feines Frühstück zu teilen. Genau diese heimelige Stimmung möchten wir dir bei uns wieder schenken.

Auf Vorbestellung servieren wir dir unseren Älpler-Brunch – frisch, lokal und ehrlich.

Für – 35.– pro Person erwartet dich eine feine Auswahl, sorgfältig angerichtet und mit Herz serviert:

Knuspriges Brot – frisch aus dem Ofen

Käse- & Fleischplatte – aus der Region

Eier – so, wie du sie am liebsten hast

Süsses & Konfitüre – handgemacht

Kaffee & Tee – à discrétion

Hüttenplättli

Für den kleinen oder grossen Hunger, mit Liebe angerichtet und perfekt zu einem Glas Wein, Most oder Sprudel.

Käseplättli – regionale Spezialitäten aus der Umgebung

Fleischplättli – feine Auswahl vom Metzger des Vertrauens

Hummus Plättli  (Vegan) – bunt, knackig & herzhaft ohne Fleisch & Käse


Einheitspreis: – 25.50 pro Plättli

Mehr zum Geniessen

Wenn der Magen sich meldet und etwas Warmes oder Einfaches braucht, findest du hier genau das Richtige:

[bookmark: _Hlk208441319]Tagessuppe – 9.50

Wienerli mit Brot – 8.–

[bookmark: _Hlk208428557][bookmark: _Hlk216864289]Waldfest (Cervelat mit Brot) – 7.–

Bündner Salsiz mit Brot – 13.50

Feines vom Grill

Cervelat – 8.–

Brennnesselpouletbratwurst – 8.–

Kalbsbratwurst– 9.–

Jalapeños Smoky Cheese (scharf)– 10.–


Alle Würste mit Brot inklusive – alternativ mit  Pommes ( +6.–)


[bookmark: _Hlk208673906]Portion Pommes – 9.–

Hütten Hit
Portion Pommes mit 3dl Bergsprudel – 9.90

Bio Poulet vom Wendelin-Hof 

Wenn man die Hühner im Garten scharren sieht, merkt man, sie haben es gut.
Auf dem Wendelin-Hof wachsen die Hühner mit Liebe und ohne Antibiotika auf.

Poulet im Chörbli (ca. 600 g)
Mit Pommes oder Reis und Haussauce (klassisch oder pikant) – 36.50
(Wartezeit mindestens 30 Minuten)

Poulet-Flügeli
Mit Pommes oder Reis und Haussauce (klassisch oder pikant) – 25.50


Forellenknusperli
Frisch von der Brüggli-Forellenzucht im Sattel. 
Knusprig zubereitet serviert mit Pommes oder Reis und feiner 
Tartarsauce. – 28.50


Burger : Vegi / Vegan / Fleisch

Frisch und ideenreich – direkt vom Kornbur auf den Grill.

[bookmark: _Hlk216864221]Bio-Gerstenburger mit Pommes – 22.50
Verschiedene Aromen direkt im Burger:

Ticinese – mit Dörrtomaten (vegan)

Alpchäs – kräftig und herzhaft (vegetarisch)

Weitere Sorten je nach Saison verfügbar

Rindsburger mit Pommes – 25.50
Klassisch, saftig & frisch zubereitet

Toppings: Spiegelei, Speck, Extra Käse je – 3.–
Hausspezialität  

Raclette & Fondue

Raclette und Fondue – das ist mehr als Essen. Es ist Zusammensein, Lachen, Wärme und Heimat.

Raclette à discrétion

Klassisches Raclette – 32.– pro Person
Raclettekäse mit Gschwellti (Kartoffeln), einfach & ehrlich.


Heirihütte-Raclette – 45.– pro Person
Mit allem, was das Herz begehrt: Gschwellti (Kartoffeln), Speck und feinen Beilagen – à discrétion.

Wenn Käse schmilzt – schmilzt auch das Herz.


Fondue

Heirihütte-Fondue – 28.– pro Person
Cremig, klassisch und gesellig.


Yannick’s persönlicher Liebling und seine Empfehlung.

Rigi-Füür-Fondue – 29.– pro Person
Knoblauch und Chilli – für alle, die es kräftiger mögen.



Desserts

Feine Desserts in der Heirihütte – für ein leichtes Gemüt und ein Herz, das zum Strahlen kommt.

Glacekübeli (120 ml) von der Familie Kenel, Arth
Regional, hausgemacht und in folgenden Sorten erhältlich:
[bookmark: _Hlk216861691]Baileys, Stracciatella, Vanille, Schokolade, Cappuccino/Tiramisu, Zimt, Mangosorbet, Passionsfruchtsorbet, Joghurt-Heidelbeere – 5. –

Heiri-Heidelbeertraum	
Joghurt-Glace mit Heidelbeeren & Rahm
– 12.50 

Baileys-Vanille-Träumli
Baileys-Glace und Vanille-Glace mit Rahm und 2cl Baileys
–15.50 

Merengues mit Glace & Rahm
Klein – 12.–
Gross –16.–


Lebkuchen
Mit Rahm – 8.50

Manchmal gibt es hausgemachte Desserts oder Kuchen, frag einfach nach.				
